Lindholmen Matsal recept
Fiskskolan 13 och 27 april 2016

Potatis och rotselleristomp

400g mjolig potatis

500g rotselleri

Hackade farska orter, t.ex. dill, persilja, korvel, graslok
50g smor

Salt och nymalen vitpeppar

Skala potatis och selleri och dela dem i jamnstora bitar. Koka dem i latt
saltat vatten tills de ar mjuka och 13t dar efter anga av val.

Tillsatt 6rter, smor, salt och peppar. Stét grovt med en visp eller sto6t.
Smaka av och |3t svalna lite.

Ett tips ar att fordela stompet i portioner t.ex. i metallstans. Lagg upp
pa en plat och varm i ugn vid servering.



